RIEDHART'S

Zustellung

Gelatine gemahlen 3 St. Oetker

Dr. Oetker Gelatine gemahlen weil} dient zur Festigung von zum Beispiel Sahnetorten, Cremes,
Gelees sowie Siilzen. Fir die Zubereitung die Gelatine mit 6 EL kalter Flissigkeit anriihren,
quellen lassen, dann bis zur vollstandigen Lésung erwarmen und nach leichter Abkuhlung
weiterverarbeiten. Nach dem Quellen in 500 ml warme Flissigkeit einriihren bis sie vollstandig
geldst ist. Ein Packchen Dr. Oetker Gelatine gemahlen weil ist ausreichend fur 500 ml Flussigkeit
und entspricht 6 Blatt Dr. Oetker Blatt Gelatine weif3.

Inhaltsstoffe
Gelatine.



