
Trockenvollmilch 3kg
Vollmilchpulver 26% Fett

 

Artikel Nettofüllmenge Erhältliche MEH
314506 3kg KT 3PK, PK

 

MARESI Fixmilch Vollmilchpulver ist sofort löslich und leicht anwendbar. 
Es kann für die Produktion von Speiseeis, Süß- und Backwaren sowie zur Joghurtherstellung
verwendet werden oder einfach mit Wasser zu Milch angerührt werden. Ebenfalls eignet es sich
hervorragend zum Binden von Saucen und Puddings. 
Im Zuge der Produktion der Fixmlch wird frischer Milch Wasser entzogen und so haltbar gemacht. 
Natürlich von MARESI. Was die alles kann.
Nährwerte
100g
 

Menge

Energie 2.079 kJ (497 kcal)

Fett ~26 g

davon gesättigte Fettsäuren ~18 g

Kohlenhydrate ~41 g

davon Zucker ~41 g

Eiweiß ~25 g

Salz ~0,75 g

  
Aufbewahrungshinweis
Trocken, vor Frost und Hitze geschützt lagern. Ungeöffnet mindestens haltbar
bis: Siehe Aufdruck.
  

 
Allergene

 
Enthaltene Allergene
 

Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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